Gyombéres keksz

Hozzavalok:

e 200g Mester Kkelt tésztaliszt
e 100g margarin

e 70g cukor

o 1tojés

e 40g reszelt gyombér

e csipet s

o kristalycukor a golyok forgatasahoz

Elkeszitese:

A hideg margarint a cukorral, liszttel elmorzsoljuk, hozzaadjuk a tojast, a reszelt
gyombért €s a sot. Amint 0sszeallt a tésztank hiitdszekrénybe tessziik 1 orara.

A tepsit kibéleljiik siitdpapirral, egy kis talba kristalycukrot tesziink, egyforma
méretli golyokat formalunk a tésztabdl és a kristalycukorba forgatjuk, a golyokat
egymastol legalabb Scm-re tessziik. Amint elkésziiltiink a golyozassal fogunk
egy villat és mindkét irdnybol megnyomjuk a golyokat.

Hiitészekrénybe tessziik az egész tepsivel egyiitt kb. 30 percre. 170°C-ra
eldmelegitett siitOben szép vilagosra siitjik.



